
HARU

トリュフ専門店としてご愛顧いただいた当レストランが、この春、
新たな一歩を踏み出します。

“あえて、トリュフを使わない。”素材の魅力をまっすぐに引き出す、
シンプルで繊細なコースが誕生しました。

今後は季節ごとにメニューを一新。旬の美味しさを五感で楽しむコース
としてご提供してまいります。
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ホテル最上階レストラン

2025 4 1（火）START

・サーモンとパイのミルフィーユ

・甘エビと海鮮のふわふわ泡（土佐酢ジュレ）

・紅芯大根のポタージュ

・本日の鮮魚のグリル（香り豊かなソースで）

・和牛のグリル（季節の野菜添え）

・シェフ特製デザート

お1人様6,000 円税込

神戸市中央区波止場町6-1 神戸ポートタワーホテル13F OPEN 18時-22時（L.O.フード21時/ドリンク21時30分）【定休日】日・月曜日
078-371-3773 受付：11～21時

ご 予 約
お問合せ

web予約

【第１部】19：00～【第２部】20：30～
毎週金曜日開催

HIDE OUTMINI
CONCERT
毎週金曜日は、実力派アーティストによるクラリネットやピアノの生演奏を開催。耳な
じみのあるポップソングを中心に、心地よい音楽とともに、優雅なお食事のひとときを
お楽しみください。

ホテル最上階レストラン

特別コース


